CoNoR~LNE

Kronberger Kastaniensuppe
TRKastelbrieh™
nach CroRmutters Rezept

flir 6 Personen

20 g Schmalz oder Butter nach Geschmack

125 g frisches Bauchfleisch, klein gewurfelt oder 250 g Hackfleisch

viele Zwiebeln, klein gewdrfelt

300 g Wirsingkohl (oder Weiltkraut) in feine Streifen geschnitten

alles andunsten und 15 Minuten kodcheln lassen

mit ca. 1,5 | Fleischbriihe (oder Wirfelbriihe) auffullen

1 trockenes Brotchen und

500 g Kastanien dazugeben

verkochen lassen (ca. 20 Min.) und mit Muskatnuf3, Salz und 1 Prise Zucker abschmecken.

Guten Appetit

wiinscht Ihr

Partnerschaftsverein Kronberg im Taunus - Porto Recanati e.V.



